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Zarzal, Sede Asoprovida

Centro de Tecnologlas Agroindustriales
Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de alimentos. FERMENTAR LECHE SEGUN PROCEDIMIENTO TECNICO Y NORMATIVA

i b S PrACTom de manufacturs en la prodeccion de leches lermentadas, conforme 8 normativa, Implementar mejores an la apicacksn de | as busnas précticas de manufscTura &n FICHA:

OUED0N ¥ Tanome oe leches fermentadas, de acuerdo con diagndstico. 2
Dsnoner imataaciomes 482491
maguinecia, aguipo y herramienta, mniendo &n cuenta orden de producddn y normativa, Valorar calldad de materias primes & insumos utilizados en ios procewos de
RSN, SEEUn Producio a labricar. Elaboraer leches fermentadas sigulendo procedimiento y normativa.
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